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关于部分检验项目的说明
一、二氧化硫残留量
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。食品中的二氧化硫残留量在国家标准限量范围内，一般不会危害人体健康，但如果超限量食用超标的食物，可能会引起咳嗽、咽喉肿痛及消化系统疾病等，也可能会对人体肝脏、肾脏等器官造成潜在危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，八角以外的香辛料及粉中均不得使用二氧化硫类食品添加剂。白芷中二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产者为追求产品色泽并延长保质期，超范围使用硫磺熏蒸或者其他含硫类食品添加剂处理产品导致。
二、铝的残留量(干样品,以Al计)
铝作为食品添加剂，按标准规定的范围和使用量使用是安全可靠的。若超标严重，并且长期服用，容易引起记忆力减退与智力下降，对健康侵害严重。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB2760—2014）中规定，豆干、豆腐、豆皮等中铝的残留量(干样品，以Al计)的限值为100mg/kg。豆干、豆腐、豆皮等中铝的残留量超标的原因分析：可能是个别生产者为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝食品添加剂，或者其使用的复配食品添加剂中铝含量过高。

